Tagesfahrt des
Obst- und Gartenbauverein
Dorfles-Esbach

am 29. Nember 2026
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Ablauf

Treffpunkt ist am 29.11.2026 um 10:15 Uhr,
am Parkplatz Physiotherapie Krainhofner,
Rosenauer Stralde 1a/Bahnhofstralie.

Nach einer kurzen Begruliung
und Verteilung der Sitzplatze
treten wir die Fahrt um 10:30
Uhr mit dem Bus des
Reiseunternehmen Schnabel
Richtung Fulda auf den
Welhnachtsmarkt an.




Wir fahren auf der A73 Richtung Erfurt/Suhl, nach
etwas uber einer Stunde Fahrzeit machen wir eine
kurze Pause von ca. 20 Minuten auf dem Rastplatz
Serways Raststatte Mellrichstadter Hohe West.
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In der Pause kann man sich mit Kaffee, und belegten
Brotchen die Beine vertreten. In der Raststatte gibt es
bestimmt auch noch einen kleinen Snack fur unterwegs.

Danach begeben wir uns auf die A7 1 Richtung Fulda. Dort
werden wir ca. 13:00 Uhr auf dem Busparkplatz \Weimarer
Stralie in Fulda ankommen. Nach der Ankunft steht dem
Besuch des Weihnachtsmarktes nichts mehr im Wege.



Fuldaer Welhnachtsmarkt

Fr, 20.11.2026 - Di, 23.12.2026

Atmospharischer Markt mit festlicher Illumination auf drei
Platzen in der Innenstadt und im Barockviertel. Im Zentrum des
Domplatzes gibt es einen Bereich fur Kinder und Familien mit
pbesonderen Attraktionen. Drei Gastronomiebereiche sowie
zahlreiche Waren- und Kunsthandwerkerstande laden zum
Verweilen und Entdecken ein. Auf dem Universitatsplatz
erstrahlt die uber 18 Meter hohe und spektakulare Pyramide mit
lebensgrofien Nussknackern.

Der Museumshof erstrahlt im romantischen Lichterglanz und
bietet neben dem gastronomischen Angebot eine kleine
Auswahl an Sortimentsstanden sowie ein Kinder-Karussell.

Taglich 11: 30-20:00 Uhr (22.11. geschl., Ausschankzeiten So - Do 21Uhr, Fr.-Sa. 22 Uhr)
Veranstaltungsort: Universitatsplatz Rabanusstral3e, 36037 Fulda

Veranstalter: Tourismus und Kongressmanagement Fulda, Bonifatiusplatz 1
(Palais Buttlar) 36037 Fulda. Tel. +49 661 1021813, Website, www.weihnachten-fulda.de

Mehr zu Fulda: www.tourismus-fulda.de, tourismus@fulda.de
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http://www.weihnachten-fulda.de/
http://www.tourismus-fulda.de/
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Nach dem Besuch des Weihnachtsmarktes treffe

Uhr am Bus und treten die Fahrt Richtung Heimat an. Aber halt, nicht
ohne einen Zwischenstopp in Bad Neustadt. Wir werden namlich im
Frankischen Hof Bad Neustadt einkehren und uns fur die endgultige
Heimfahrt bei einem Abendessen in einer gemutlichen Runde starken.




Reizvoll gelegen im Herzen von Bad Neustadt finden Sie hier
Herzenswarme in Verbindung mit stilvoller frankischer Atmosphare,
Wer den Frankischen Hof betritt, findet sich in einer Atmosphare
glanzvoller Geschichte und lebendiger Gegenwart wieder.
Angefangen vom "Restaurant zum Kolonat®, dem romantischen “Kilian
Hof", umgeben von historischem Fachwerk, bis hin zu den stilvollen
Hotelzimmern, werden hier hochste Anspruche an Komfort und Service
erfullt. Gastlichkeit, die an die grof3e Tradition des Hauses anknupft.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch, Familie Sylvie Marschall
und das Team vom Frankischen Hof.

Hotel - Restaurant Frankischer Hof

Sporleinstrale 3, 97616 Bad Neustadt a. d. Saale
Tel.: +49 (0) 9771 / 6107-0 | info@hotelfraenkischerhof.de

http://hotelfraenkischerhof.de


mailto:info@hotelfraenkischerhof.de

Restaurant zum Kolonat

Das Herzstuck unseres Hauses ist unser elegantes Restaurant. Mit
wertvollen Antiquitaten aus ganz Deutschland und mit viel Liebe zum
Detail haben wir die gemutliche Atmosphare des historischen Gebaudes
far Sie erhalten. Frische und Qualitat der Zutaten sind die Grundlage fur
eine feine regionale Kochkunst. Reiche Aromen verraten prazise
Zubereitung. Jedes Gericht, traditionell oder innovativ, wird auf Bestellung
frisch zubereitet. Stilvoll-elegantes Ambiente. Der passende Rahmen far ein
Fest oder fur den Gedankenaustausch in entspannter Umgebung. Unser
Restaurant ist von 11:30 Uhr bis 14:00 Uhr und ab 18:00 Uhr gedffnet.
Mittwochs und donnerstags ist unser Restaurant geschlossen.

Die Scheune

In unserer neu renovierten Scheune &i

kénnen wir Sie jetzt ganzjahrig empfangen. 3§ 2
Sowonhl fur einen spontanen Besuch zum &
Abendessen Als auch far Ihre Familienfeier =
oder Ihr Firmenevent bis 70 Personen bietet

unsere Scheune den geeigneten Rahmen.
Die Scheune bietet auch fur Busgruppen
ausreichend Sitzgelegenheit.

| Totnan Keller

-+ Eine alte urige Steintreppe fuhrt den Gast noch
. heute in den beeindruckenden Weinkeller von
' 71656 hinunter, der Sie einladt, gemutliche
Stunden Iin entspannter Atmosphare zu
verbringen. Der "Totnan-Keller" ist inzwischen

_ Kostlichkeiten auf hohem  kulinarischem
Niveau verwohnt, oder aber auch mit typisch
frankischen Spezialitaten wie Gerupfter, Blaue
Zipfel oder dem Frankischem Hochzeitsessen.
Eine grolle Auswahl an Frankenweinen
runden den Genuss ab.

Nach dem Essen um ca. 19:30 — 20:00 Uhr machen wir
uns dann auf die Heimfahrt. Ankunft in Dorfles-Esbach
ca. 21:30 Unr.



Organisatorisches

Anmeldungen, bitte bis zum 30.09.2026 bei
Gartnerei Buchner,
Neustadter Stralie 16, 96487 Dorfles-Esbach
Tel.: 09561/69161.
Der Fahrpreis pro Person betragt 30,00¢€.

(Dieser ist ab dem 01.08.26 bis 30.09.26 in der Gartnerei in bar zu bezahlen).

Zur Einkehr

Frau Marschall vom Frankischen Hof wird mir 14 Tage vor
der Fahrt eine Speisekarte zukommen lassen. Sie hat uns
gebeten, vorab die Anzahl der Essen aufzunehmen und
mitzuteilen. Deshalb werden wir auf der Hinfahrt mit einer
Liste durchgehen, bei der jeder seinen Essenswunsch

angeben kann.

Danke fur die Mithilfe!

Wir wunschen Euch, eine schone
und angenehme Tagesfahrt.

Eure Vorstandschaft des
ODbst- und Gartenbauverein



